Service-Handbuch fiir die Installation, Programmierung und Wartung Caffé Europa Presso-Bean

10. Dosierliste

10.2 Dosierliste Caffé Europa PB Standard 180 ccm
Produkt 1 = Zucker, Produkt 2 = Instantkaffee, Produkt 3 = Kakao, Produkt 4 = Topping, Produkt 5 = Tee (Individuell)

Anwahl Nr. 1 2 3 4 5 6 7 8
Getréinkename / Parameter % % ‘%E %g “;" S g g %
j O o = u 8 = S

Taste Aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv
Programmierung offen offen offen offen offen offen offen offen offen
Wasser Kaffee cc 40 45 45 35 40 55 00 95
Kaffee 0 =nach 1=vor 0 0 0 0 1 1 0 1
Laufzeit Produkt 1 2.0 2.0 2.0 2.0 2.0 2.0 0.0 2.0
Startzeit Produkt 1 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5
Top Stop Motor 00 00 00 00 00 00 00
Laufzeit Produkt 2 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 3.9 0.0
Startzeit Produkt 2 7.0
Top Stop Motor 00
Laufzeit Produkt 3 3.8 2.8 28 2.0 0.0 2.8 2.8 0.0
Startzeit Produkt 3 5.0 5.0 5.0 4.5 4.5 0.5
Top Stop Motor 02 02 02 00 01 00
Laufzeit Produkt 4 0.0 0.0 1.0 0.0 0.0 0.0 24 0.0
Startzeit Produkt 4 6.0 1.5
Top Stop Motor 00 00
Laufzeit Produkt 5 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Startzeit Produkt 5
Top Stop Motor
Zeit Dosierung Mahiwerk 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 0.0 4.0
Laufzeit Wasser 1 25 25 25 25 25 25 4.0 3.0
Startzeit Wasser 1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 7.0 0.0
Laufzeit Mixer 1 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 6.5 5.0
Startzeit Mixer 1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 7.0 0.0
Drehzahl Mixer 1 Schnell Schnell Schnell Schnell Schnell Schnell Schnell Schnell
Laufzeit Wasser 2 7.0 6.0 6.0 3.0 0.0 4.0 5.0 0.0
Startzeit Wasser 2 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 0.0
Laufzeit Mixer 2 9.0 8.0 8.0 5.0 6.0 7.0
Startzeit Mixer 2 4.0 4.0 4.0 4.0 4.0 0.0
Drehzahl Mixer 2 Schnell Schnell Schnell Schnell Langsam Schnell
Laufzeit Wasser 3 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Startzeit Wasser 3
Durchfluss Wasser 3
Laufzeit Mixer 3
Startzeit Mixer 3
Drehzahl Mixer 3
Frei
Wartezeit Schieber 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Frei
Wahl Name Latte Macch | Cappuccino Cap;p;l.tl:::ino nfzggi?:; Espresso Café au lait | MoccaCino slés:fve;fz
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Service-Handbuch fiir die Installation, Programmierung und Wartung Caffé Europa Presso-Bean

10. Dosierliste
10.2 Dosierliste Caffé Europa PB Standard 180 ccm

Produkt 1 = Zucker, Produkt 2 = Instantkaffee, Produkt 3 = Kakao, Produkt 4 = Topping, Produkt 5 = Tee (Individuell)
Anwahl Nr. 9 10 11 12 13 14 15 16
& v E 5 g g 5
Getrankename / Parameter % 2 E § % é g % § 8 ”E 3 é
2= gou =y I 8 8 = kS
£ °g 3 8 5 =
Taste Aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv aktiv
Programmierung offen offen offen offen offen offen offen offen offen
Wasser Kaffee cc 70 00 00 00 00 00 00
Kaffee 0 =nach 1=vor 1 0 0 0 0 0 0
Laufzeit Produkt 1 20 2.0 2.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Startzeit Produkt 1 0.5 3.0 2.0
Top Stop Motor 00 00 00
Laufzeit Produkt 2 0.0 23 23 0.0 0.0 0.0 0.0
Startzeit Produkt 2 1.0 1.0
Top Stop Motor 02 00
Laufzeit Produkt 3 1.2 0.0 1.2 0.0 1.8 0.0 0.0
Startzeit Produkt 3 4.5 9.0 4.0
Top Stop Motor 00 00 01
Laufzeit Produkt 4 0.0 0.0 0.0 42 3.9 48 0.0
Startzeit Produkt 4 1.0 20 1.0
Top Stop Motor 02 02 02
Laufzeit Produkt 5 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 22
Startzeit Produkt 5 1.0
Top Stop Motor 02
Zeit Dosierung Mahiwerk 4.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Laufzeit Wasser 1 25 115 60 0.0 0.0 0.0 0.0
Startzeit Wasser 1 0.0 0.0 0.0
Laufzeit Mixer 1 4.0 4.0 8.0
Startzeit Mixer 1 0.0 9.0 0.0
Drehzahl Mixer 1 Schnell Langsam Mittel
Laufzeit Wasser 2 3.0 0.0 3.5 9.5 9.5 9.5 0.0
Startzeit Wasser 2 4.0 8.0 0.0 0.0 0.0
Laufzeit Mixer 2 5.0 55 11.0 11.5 115
Startzeit Mixer 2 4.0 8.0 0.0 0.0 0.0
Drehzahl Mixer 2 Langsam langsam Schnell Schnell Schnell
Laufzeit Wasser 3 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 115
Startzeit Wasser 3 0.0
Laufzeit Mixer 3 13.0
Startzeit Mixer 3 0.0
Drehzahl Mixer 3 Schnell
Frei
Wartezeit Schieber 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Frei
Wahl Name Kaffee Kaffee Kaffee Choco Choco Choco Extra Tee
weiss schwarz weiss Creme
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